NESSUN AMORE E PIU SINCERO :

DELIJAMORE PER 1L CIBO
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LE NOSTRE COZZE

T 16€
Soute di cozze e vongole

. o nRE
Soute’ di cozze

. nRE
Impepata di cozze

14€
ISE€

Cozze alla Tarantina

Cozze Lido26 ( menta e limone)
i 14€
Cozze fritte

Cozze fuori menu chiedere al personale

CRUDITE DI PESCE

Barchetta di Crudo (consigliata x 2 persone) 80/100€

Crudo

Ostriche ( secondo disponibilita 46€cadi

ANTIPASTI

Antipasto del Lido
(mix di antipasti caldi ¢ freddi)

Antipastoda Rapi . .
(mix di antipasti freddi. caldi e crudita
Cocktail di gamberi

in salsa rosa

Crostini al Salmone _
accompagnato con maionese, menta e lime)

Calamari saltati
con pomodorini e patate)

Bruschette di pesce

Guazzetto di pesce e crostacei




MENU DEGUSTAZIONI : min 2 pers.
Ogni ment include a persona:
-1\y¢ L. di vino della casa - 1 dolce -I caffé

MENU DEGUSTAZIONE COMPLETO
-Antipasti misti

(Caldi e freddi)

-Cozze

(Scelta tra: tarantina, soute o impepata)
-Pacchero allo scoglio

-Grigliata di pesce + fritto misto O paranza.

MENU DEGUSTAZIONE 1

-Antipasti misti

(Caldi e freddi)

-Cozze

(Scelta tra: tarantina, soute o impepata)
-Pacchero allo scoglio O Spaghetti alle vongole.

MENU DEGUSTAZIONE 2
-Antipasti misti

(Caldi e freddi)

-Cozze

(Scelta tra: tarantina, sout¢ o impepata)
-Grigliata di pesce + fritto misto O paranza.

MENU DEGUSTAZIONE CRUDO

-Barchetta di crudo

-Cozze

(Scelta tra: tarantina, sout¢ o impepata)

-Linguine all'astice

-Pescato del giorno

(Puo essere fatto: al sale, in padella con pomodorini O al
cartoccio)

45 € a persona

35 € a persona

35 € a persona

I00 € a persona
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PRIMI

Tempi di cottura

Paccheri allo scoglio 18

Spaghetti alle vongole 12’

Linguine alla , zucchine gambero
rosa e vongole

Spaghetti alle vongole ¢ bottarga

Fuori menu di Rapi (in base alla
settimana )

Pacchero con ragu di orata e
pecorino

Spaghetto aglio, olio, peperoncino e
bottarga

Linguine all’astice ( min x 2 )
Tortellacci curry, calamari e cipolla
di tropea

Cappellacci con gamberi e pistacchio

SECONDI

Grigliata di pesce
Grigliata di crostacei ( per 2 persone )
Polpo alla griglia con crema di patate

Paranza
Fritto Misto

Pescato al sale o cartoccio ( secondo disponibilita )
Trancio di filetto di pescato in padella con patate e pomodorini

Fuori menu della cucina ( rivolgersi al personale )
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Terra

ANTIPASTI
Antipasto di salumi

Misto bruschette

PRIMI PIATTI
Tortelli verdi al burro

Spaghetti alla carbonara

SECONDI PIATTI
Cotoletta

CONTORNI

Patatine Fritte

Patate al forno

Spinaci saltati aglio e peperoncino
Verdure alla griglia

Insalata Mista

verdure di stagione secondo disponibilita




BASE MARGHERITA

-L.IDO IN FIAMME

(Base margherita con nduja, salame piccante e salsa piccante)
-PANJABI

(Base margherita con verdure di stagione)

-LA PRATERIA

(Base margherita con battuta di fassona e stracciatella)
-ONDA GIALLA

(Base margherita con patatine fritte e cheddar)

BASE BIANCA

-LA SAPORITA

(Bianca friarielli gorgonzola e salsiccia )
-NIMEL

(Bianca porchetta e patatine)
-REGINA

(Bianca con pomodorini bufala fresca e prosciutto crudo)

SPECIAL

-P1ZZA CARBONARA

(Base gnocchino con tuorlo duovo, pecorino e guanciale)
-MARE MOSSO

(Stria rossa con tartare di mazzancolla e lime)
-LINTENDITORE

(Base margherita con fritto misto)

-FUSION

(Base gnocchino con avocado e salmone crudo)

-P1ZZA CRUDITE 18/22€

rivolgersi al personale penoEile
(o S Pers disponibilita)
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CLASSICHE

-MARGHERITA

(pomodoro, mozzarella ¢ basilico)

-MARINARA

(pomodoro, aglio ¢ origano)

-DIAVOLA

(pomodoro, mozzarella ¢ salame piccante)

-QUATTRO FORMAGGI : .

( 111()7,1'/,;1“'(;11;1. parmigiano, gorgonzola ¢ provola *quarto formaggio
variabiic)

-QUATTRO STAGIONI

(pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto ¢ funghi )

-NAPOLETANA , _ |
(pomodoro, mozzarella, acciughe e origano)
-FUNGHI _ _
(pomodoro, mozzarella ¢ funghi)

-SALSICCIA

(pomodoro, mozzarella ¢ salsiccia)

LE NOSTRE

-T'TROLESE

(base bianca.tunghi.gorgonzola.speck fuori forno e grana)

-PROFUMATA = | _

(base bianca.salsiccia.cipolla caramellata e taleggio)
-CALABRESE . _ _ .
(base margherita,salame piccante,olive,nduja e peperoncino fuori
forno) '

-TRIES DI POMODORINI , _
(base bianca,pomodorino giallo,pomodorino rosso € pomodorino
semi dry)

-GOLOSA _

(base bianca,pancetta croccante,patate al forno)

-LUISA

(Base bianca salame piccante, salsiccia e stracciatella)




VIEN L

BEVANDE

Acqua naturale

Acqua gasata

Cocacola alla spina media

Cocacola alla spina 1\2 1.

Cocacola alla spina 1 1.

Cocacola zero in bottiglietta 33 cl.

Fanta in bottiglia 33cl.

Birra Icnusa 33 cl.

Birra Messina 33 cl.

Vino della casa 1\4 1. (fiizzante bianco O rosée)
Vino della casa 1\2 .(frizzante bianco O rosee)
Vino dellacasa1l. (trizzante bianco O rosce)

Calice (vino fermo)

AMARI DIGESTIVI

Amaro del capo
Limoncino
Nocino
Montenegro
Jegermaister
Averna
Sambuca
Liquirizia
Grappa
Lucano
Vecchia Romagna
Jack Daniel’s
Baileys

Grand Marnier
Jefferson
Disaronno
Diplomatico




NON SI PUO PENSARE BENE,
AMARE BENE, DORMIRE BENE
SE NON SI HA MANGIATO BENE



